TOUS LES PLATS SONT SERVIS b,
p f L é W z 4 DANS UN CONDITIONNEMENT
G Le médaillon de foie d'oie et ses confitures 1% | 2 ot ok Lt ot (ot T L
SERVICE TRAITEUR Le demi homard en belle vue sauce cocktail 13¢ i ot b R g
Lescalope de saumon sauce cressionniére 12€ " &

La cassolette de scampis au curry et ses igumes crocuants 1 2€
['assorfiment de ferines de gibler & la compote de chicons 1 1€
VOUS PROPOSE SON Le carpaccio de boeuf aux olives et parmesan 11€
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La cassolette de poissons sauce Ostendaise 15¢
Le homard entier cuit aux petits légumes et Cognac 20€
Le ragoit de coquilles StHacques et écrevisses 15€

La timbale de fruits de mer et fumaisons 15€ 3
&5 oA B R PRSI S PLUA T A T
:l, e Le saumon fumé aux fines échalotes 10€
Le filet de pintadeau fine champagne et croquettes 13€ S R AT
Le demi faisan & la brabangonne 13¢ & E
Le médaillon de veau au Calvados et pommes  13€ % g
La dinde aux champignons des bois et airelles  13€ '3‘1 &
Le magret de canard réti a la fleur de sel 13€ 5 p é
Le filet pur de porc fagon grand-mére 12¢€ g' f
»
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~ Un service & la carte et sur mesure. ~
~ Un devis gratuit en fonction de votre budget. ~
~ Nos buffets froids & partir de 12 couverts. ~
~ La livraison de plats du jour et sandwichs. ~
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LIVRAISON GRATUITE
DANS UN RAYON DE 25kM

o / ~———— NOS REALISATIONS POUR YOUS ————
\ © ‘ ’.1 : ~ Cocktails ~ Diners & domicile
|NFOS # CX)MMAN DE]S ~ Séminaires ~ Buffets chauds et froids
~ Vernissages ~ Garden Parties
PATRICK VANDER AA ~ Communions ~ Brunches
GCSM: 0495 25 15 24 { :;:;T; 1 ;"::i‘;‘:zg::'”e”es
FAX : Olo 2 2 83 2 9 ~ Réceptions d'enterrements ~ Organisation
WWW.TRAITEURVANDERAA BE Wl delineigber
WAVRE HOTEL - RUE DU MANIL 91 A 1300 WAVRE N~ 4

IOUT NOS PRIX SENTENDENT TVA INCLUSE



