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Coca cola 25 ol 2.00€  Martini Blanco 4.00€
L.::L.I. L'::]u. %l} LI] i.:}l}f I"!-‘Erli:l'i R‘F”‘F 'I'[:{j€
Coca 1..'|::|.|.| |ig‘|:||: 25 | 200€ Gancia 4.00€
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Jus d'orange 2.00€ Porto Blanc 4.00€
Vittel 50 cl 3.00€ Porto Rouge 4.00€
Spa gazeux 30 cl 3.00€ Campari 4.00€
S]Irilu 50 ¢l 3.50€  Picon 2.75€
Fanta 50 ¢l 3.50€ Kir 4.00€
o Kir Royal 6.00€
E leres Batida de Coco 4.50€
Vadl 5.50€
Poiles 2506 oo e
= 5 |!"'1 fang A |I1|:u|: 4.50€
| .1.'”1.- | ilnl:u;lt.- 3.50€ 5 o
Leffe Brane 3.50€ Ricard 4.50€
o ' Bacardi 5.50€
- Johnnie Walker 5.50€
INS J&B 5.50€
Verre de Rouge F.O00E  Gin 5.50€
Verre 1_|.e ”L\ru_‘ 300 + Soft drinls 1.00 €
Verre de Rosé 3.00€
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Bes plats chauds

L'Entrecote Minute

Le Saumon Frais, sauce Basilic
Le Filet de Pint

111 4 ||1 .I'll.'l.1l' l:ll.' :"I.l

Cale 2.00€ ¢ aux deux Saumons [
-]Ih{* 2.00€ d'A gnean aux Légumes 14L00E
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0s vins
Vin blanc Vin Rosé Vin Rouge Mousseux
s.uu.'urn.* Hl.ll:u.' FOMIE Vin Maigon 17.50€ Cétes {Iv Hl.lyt.- Hnr:]v.‘u:x 20000€ (_'|1.|r||:i]i1.-|1 17.00€
Vin Maison 17.50€ Y3 Litre Q.00€ Vin Maison 17.80€ Champagne 62.00€
Y4 Litre Q.00& Y4 Litre 5.50€ 4 Litre Q.00€
14 Litre 5.50€ 14 Litre 5.50€

La Salade Composée aux Petits | Egumes

L' Omelette aux € |':.|||||:-iq:1u||.- et Crudités

es plats italiens

Lazagne

plats végétariens

Q,00¢
Q.00

1 2.00¢€
| 2.00€
| 1.00€
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Pes desserts
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La Crépe Paysanne

La Salade de Fruits Frais

Le Nougat Glacé au Coulis de Framboises
Les Profiteroles au Chocolat
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Le Moelleux au Chocolat

0.50E
7.00€
5.00€
7.50€
B.00€E
1.00€
Q€
6.50€
B.00€

Retrouvez notre site

Www.traiteurvatuleraa.])e
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SERVICE TRAITEUR

Votre évéenement de A 4 7 et ce depuis 1978

Chez vous ou chez nous.

Un service traiteur a la carte et sur mesure.  Un devis gratuit en fonction de votre ]:Ju(lg‘et.

Nos buffets froids a partir de 12 couverts. La livraison de plats du jour et de sandwiches.

lae vaalizati = . :
Nos réalisations pour vous

Cucltail Récepﬁun tl'r:nterremcnt Bﬂptﬁm'—‘
Séminaire Fete du persomnel Garden Party
Vernissage Soirée a theme Brunche

Communion Diner a domicile Pause calé et patisserie

Mariage Buffet Chauds et froids Menu groupe

Organization d'évinvements spéciaux

P I G A G N ST TN
us d intormations sur nos services : www.lraiteurvanderaa.be




